
796 N@ue Bdieher 

kristalle. --- G. hl a s  i n g : Zur Frage der Blaubriichigkeit des 
Eisens und seiner Anomalien bei der plastischen Beanspruchung. 
- E. C r e m e r ,  I3. F e t k e n h e u e r :  Die analytische 
Trennung von Chrom, Wolfram, Molybdan und Vanadin und ihre 
Anwendung auf die Unlersuchung stellitahnlicher Legierungen. 

Besontiers moge hingewiesen werden auf die farbigen Ab- 
bildungen geatztw Einkristalle (Heft 3), die in ahnlicher Schon- 
heit bisher wohl kaum dargestellt worden sind. 

Die Ytruktiircheniic: der hminosfiuren und EiweiBk6rper. 
S. E ti 1 t )  n (: 11 e r , Dr., a. o. Prof. der physiologischen Chemie 
an der I niver,iitLt Heidelberg. Leipzig und Wien 1927. Franz 

Der au f  dom (iebiete der Eiweiochemie durch eigene 
Arbeiten hekairnte Verfasser hat sich der Aufgabe unter- 
zogen I. Die Aminosiiuren, 11. Anhydride und Polypeptide, 
111. Eiwi.iWkorper unter Einbeziehung der neuesten und 
fruchtbarrn Forschungsperiode dieses Gebietes, das zeit- 
weise ctwas in den Hintergrund getreten war, kurz dar- 
zustellen. Bei der grol3en Zahl der laufend erscheinenden 
Arbeiten. die der Xichtspezialist kaum alle im Original 
leseri karin, war die Aufgabe eine sehr dankenswerte. Das 
gut georilnete 13uch l imn z. K. in ausgezeichneter Weise zur 
Vorbereif ung fiir Vorlesungen und praktische Arbeiten ver- 
wandt w:rden; wir finden hier die neuen amerikanischen 
Arbeiten uber die Aufteilung der EiweiDhydrolysate in die 
einzeliien AminosBuren nach der I) a k i n schen Methode durch 
Extraktivu mit Butylalkohol und vieles andere mehr. 

Da, v o der Autor das unabgeschlossene und kontroverse 
(iebiet d f b r  EiweiBstrulitur, Polypeptidbindung oder anhydrische 
Kingkorpr, bt handelt, befleiljigt er sich groBer Objektivitat, 
weriii man auch mwkt, tlaB er furs erste der von K o s s e 1 und 
F i s c h 1 2  r stainmriitlen Anschauung den Vorzug gibt. Das 
Buch, dcm wir ein Sacb. und Namensregister wiinschen 
wurtlen, wird sich gewiD viele Freunde erwerben. 

The Chemistry Of Wood. By L. F. H a w 1 e y , Senior Chemist, 
Forest Products Laboratory, Madjson, Wisconsin, and L o u i s 
E. \V i s e ,  Professor of Forest Chemistry at  the New York 
State ('ollege of Forestry, at Syracuse University. American 
Chemival Society Monograph Series. Book Department. The 
(:homild Catalog Company, Inc.. 19 East 24th Street, New 
Pork, IJ.S.1-2. 1926. 

Die amerikanische chemische Gesellschaft hat die Heraus- 
gab(: einer Reihe (zurzeit 27)  von Monographien veranlafit, 
welvhe i n  kurzer Darstellung die verschiedensten chemischeii 
Wissensgebiete betreffen. Die Verfasser dieser Monographie 
haben 1.3 verstanden, auf 334 Seiten eine alles wesent- 
liche enthaltende Darstellung der Chemie des Holzes zu 
gebeii. r k r  umfangreiche Stoff ist in fiinf Kapitel ge- 
glietlert. Y a c h  einer interossanteu Einleitung, die unter Beriick- 
sichtiguug sowoh1 botanischer wie chemiseher Gesichtspunkte 
geschrieben wurde, wird im zweiten Hauptabschnitt die che- 
misclie Zusarnmensetzung der Holzsubstanz erortert. Von 
den Haiiptbestandleileri des Holzes findet die Cellulose eine 
IiuIze, aber hinreicbentle Charakterisierung. Ausfiihrlicher sind 
die Kapitel iiber Polysaccharide (Hemicellulosen, Hexosane, 
Pentosane) urid das Lignin. Bberall ist auch die neueste Lite- 
ratur beriicksichtigt. Auch die der Menge nach zuriicktretenden 
Inhaltsstoffe der Holzer, wie atlierische Ule, Fette, Wachse, 
Gerbstoife, Farbstoffe. Mineralbestandteile usw., finden ihrer 
W ichtigkeit nach entsprechende Beschreibung. 

Im tlritten Hauptabschnitt werden die Methoden der 
E1enicnt:~ranaIyse und eigentlichen Holzanalyse (Bestimmung 
tler (.'eltulose. Pentosan, Ligriin usw.) behandelt; e s  wird aueh 
ein setir interessantes Tabellenmaterial iiber die Zusammen- 
setzung amerikan ischer L m b -  und NadelhBlzer, bei welchen 
aurli Kern  und Sg'lint beriicksichtigt werden, gegeben. Diese Ta- 
bellen \\\-ertleii besondeis fiir den deutschen Leser wertvoll sein. 

1x1 vierteri Kiuptabschnitt sind unter dem zusammen- 
fasseritlen Ti:el Jersetzung des Holzes" die Trockendestilla- 
tion, die Hydro1 zu 'l'raubenzucker und die ZellstoPf- 
fabriltution, t!ndlich nuch Oxalsluredarstellung usw. aus Holz 
k u r z  btwhriebeii, eiri hbschnitt, der zur Orientierung auf 
dicsem Gebiete ausreicht und die Benutzung von grBBeren 
Spezialwerlten fur den Leser vorbereitet. 

Koppel .  [BB. 116/341.] 

Dentickc. 188 S. M. 12,- 

H .  Pringsheirn. [BB. 110.1 

Ein Schlufiabschnit t beschreibt das Holz als Rohstofi der 
Indusbrie, seine physikalischen Eigenschaften, seine Haltbarkeit 
und den alW&lichen Zerfall, der durch Pihe und Bakterien 
auBerordentlich beschleunigt ablaufen kann. 

Kurze, klare und treffende Darstellung kann allen Ab- 
schnitten nachgeriihmt werden. Die drucktechnische Ausstattung 
des Buches ist vorziiglich. Eine grofiere Zahl von Tabellen, 
Abbildungen und Schaulinien sind beigegeben. Das Buch ent- 
spricht dem beabsichtigten Zweck vollauf. Es kann allen, die 
sich fur den Gegenstand interessieren, zur Unterrichtung 
empfohlen werden; aber auch Fachleute s e r d e n  in  dem Buche 
manche interessante Angabe finden. 

Nahrung und Ernahrung. Uriter hlitarbeit von Prof. 
Dr. B i c k e l ,  l)ipl.-Landwirt D i .  F e i e r a b e n d ,  Dr. 
H. M u r s c h h a u s e r , Geh.-Rat Prof. Dr. S t r a u 13, Ge- 
werbeoberschullehrerin 11. 14' a l t h t '  i und DipLHandels- 
lehrer Dr. W i e g herausgegeben von Ur hl a x  W i n c k e 1. 
Mit 12 Abbildungen und 4 graphischrn Darstellungen, 184 
Seiten. Verlag Richard Schoetz, Berlin 1927. Preis 1cI 4,W 

Das vorliegende Buch verdankt seine Entstehung einer 
Reihe von Rundfunkvortragen, die der Herausgeber in  Ge- 
meinschaft mit den obener\%iihnteii bIitarbeitern im Friihjahr 
1926 in Uerlin veianstaltet hat. Es richtet sich in  erster Linir 
an die breiteren Bevolkerungskreisc und will ihnen in Form 
einer wohlfeilen Volksausgabe die Grundlagen der Erniihrung 
und der Emahruugsphysiologie in gemeiriverstandlicher Weise 
darbieten. 

Die einzelneii Kapitel des Buches sind im nllgemeineii 
sachlich und ausf uhrlich dargestellt und unterrichten miihelos 
uber die gegenwli tig auch die Allgemeiiiheit interessierendeii 
Grunclfragen der Eiuahrung. Was im besonderen aber die 
\on Dr. ill. \V i II c k e 1 abgeinBten Abschnitte anlangl, 
so fordern tliese stellenweise m r  Kritik heraus. Da 
es der Rahmen einer Buchbesprechung verbietet, daraut 
naher einzugehen, seien nur einige Beispiele angefdhrt, die 
Verwirrung anstiften konnen: ,,Die 1. ettsiiureii gehen auf 
dem Wcge iiber Acetessigsaure - Fumarsaure - Milch- 
saure gleichfalls in C02  + H20 iiber"; ,,es hat sich gezeigt, 
daB . . . . sogar chemisch reines Cholesterin antirachitische 
Eigenschaften nach Bestrahluiig erwerben kann"; ,,die Salzt. 
sind in  Wasser in Liisung, das Wasser selbst in  Ioiien OH und 
H und somit in  elektrische Spaunung versetzt"; ,,die Zu-  
sammenhange zwischen IIormoiieii und Salzen sind zweifellos" , 
,,Starke + Diastase + Wasser =nlaltose+Iiohrzucker + Dextrin" ; 
,,im Aufbau wird die Nahrung zu nioleliularen Komplexen ZU- 
sammengefugt, ini Abbau teilweise zu Elektronen geschieden". 

Jahrevbericht iiber die Purtsehritb in der Untersuchuag der 
Nahrungs- und GenuBniittel. Bearbeitet von Geh. Rat Dr. 
H. B e c k u r t s , 0. Professor an der Techn. Hochschule ill 
Braunschweig unci Ur .  C. A. R o j a h n ,  Professor a n  der 
Universitat in Freiburg im Breisgau, unter Mitwirkung vou 
Dip1.-Ing. S. &I. v. I3 r u  c h  h a  u s  e 11 in Cassel. 34. Jahr- 
gang, Bericht iiber 1924 (Sonderabdruck aus dem Jahres- 
bericht der Pharmazie, 50. Jahrgnng). Verlag Vandenhoeck 
und Ruprecht. Gottingen 1927. 133 Seiten. 

Preis geh. M. 8, 

Carl E .  Schwalbe. [BB. 316.1 

Taufez. [BB. 14.1 

Der vorliegende Jahresbericht, der seit Jahrzehnten IU 
regelmaaiger Folge als Sonderabdruck m s  den umfassenderen 
,,Jahresberichten tler Pharmazie" erscheiiit, berichtet auf 
153 Seiten iiber die wichtigsten Arbeiten auf dem Gesamt- 
gebiete der Lebensmittelchemie in1 Jahre 1921. Wie in den 
fruheren Jahren behandeln die einzelnen Referate, die nach 
Art des chemischen Zentralblattes abgefaijt sintf, in einern all 
gemeinen Teil die Fortschritte, die bei den fur die Unter- 
suchung der Nahrungs- und GenuBniittel allgemein in  Be- 
tracht kommenderi chemischen und physikalisch-chemischen 
Methoden erzielt worden sind, und in  einem besonderen Teil 
die verschiedencn Zweige der Lebensmittelchemie : Milch, 
Kase, Butter und Margarine, Fette urtd Ole, Eier und Eier- 
ersatzmittel, Fleisch und Fleischwaren, Getreide, Mehl und 
Backwaren, Backpulver, Gemiise, Konserven und Konservie- 
rungsmittel, Friichte, Fruchtsafte und Marmeladen, Zucker, 
SiiSstoffe und Honig, Tabak, Kaffee, Tee und ihre Ersatz- 
mittel, Kakao uritl Schokolade, Gewurze, Essig, Spirituosen 
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und alkoholfreie Cietranke, Her ,  Hefe, Wein, Wasser und Ge- 
brauchsgegenstkde. Dariiber hinaus enthalt das Buch einen 
Abschnitt iiber die wichtigsten neueren Arbeiten auf dem Ge- 
hiete der toxikologischen Chemie, ferner eine Zusammen- 
stellung der im Berichtsjahre neu erschienenen lebensmittel- 
chemischen Literatur sowie eine Zeittafel uber die im Jahre 
1924 in  Kraft getretenen Gesetze und Verordnungen betr. den 
Verkehr niit Nahrungsmitteln, GenuBmitteln und Gebrauchs- 
gegeustan den. 

Uber die Beharidlung des reichhaltigen Materials braucht 
bei einem seit Jahren bewiihrten Buche wie dem vorliegenden 
nichts weiter gesagt zii werden. Der Lebensmittelchemiker 
findet darin eine erschiipfende Zusammenstellung der wichtig- 
sten Fortschritte, die  im Jahre 1924 im In- und Ausland auf 
seinem Arbeitsgebiet erzielt worden sind. Die einzelnen Refe- 
rate sind klar und verstandlich geschrieben, nicht zu breit und 
meist doth so ausfuhrlich, daB sie auch ohne Benutzung der 
Oziginalliteratur verwertet werden konnen. Der Jahresbericht 
k m n  a15 Kachscllage werk allen Fachgenossen empfaMen 
werden Dietzel. EBB. 37.1 
dx-Tafetn feachter I d t  und ihr Gebrauch bei der Erwarmung, 

Abkuhlung, Befeuchtung, Entfeuchtung von Luft, bei Wasser- 
ruckkiihlung und beini Trocknen. Von Dr.-Ing. M. G r u b e n- 
in a n n , Zurich. Mit 45 Textabbildungen und 3 Diagrammeti 
nuf  2 Tafeln 

Preis M. 10,50. 
Diese Arbeit beschaftigt sich mit den Eigenschaften der 

Eeuchten Luft unter atnioapharischem Druck. Die Darstellung 
ist iibewchtlich und stellt ein ndtzliches Mittel dar, um die 
Zustande der Lkkt unter den verschiedenen Bedingungen fest- 
&ustellen, wie sie iu der Technili in  Wasserriickkuhlanlagen, be] 
der Erwarmung uud Abkuhlung, be1 der Entnebelung, beini 
'rrocknen U R ~  der Verwendung von Feuergasen zum Trocknen 
auftreten. D t m  Erbauer von derartigen Anlagen wird seine 
Arbeit durch derartige 'Tafrln auijrrordentlich erleichtert. 

Vum wirtsehaftlichen Geiste in der Teehnik. Von Dr. Robert 
H a  as. VD1.-Verlag G. m. b. I+., Berlin NW 7. DIN A 5. 
VII1/62 Seiten. 3 927 Preis M. 1,40. 

Das vorliegende Buch 1st von einem hervorragenden und 
in hohen Stellungen bclwiihrten Ingenieur in erster Linie fiir 
die heranwachsende Geueration seiner Berufsgenossen ge- 
sehrieben. Es schildert iri beredten Worten und in leicht- 
hi3licher Darstellurg die Notwenhgkeit des wirtschaftlichen 
Denkens fur jeden, der es in der Technik zu etwas bringen 
und damit sich selber und der Allgemeinheit niitzen will. 

Ich brauche kaum hervorzuheben, daB die gleichen Ge- 
sic-htpunkte tur die Chemiker Geltung haben, wenn auch bei 
UIIS die Verhaltnisse etwm anders liegen als bei den 
lngenieuren. Die chemische Gedankenwelt und das chemische 
Kbnnen verlangeri bekanntlich eiiLe derartig spezielle Schulung 
der Angehorigen urnere5 Berufslrreises, daW in diesem die 
remen AuBeuseiter nieines Wissens nichts irgend Erhebliches 
geleistet haben. 1) te wirklich groWen wirtschaftlichen Erfolge 
sind bei un5 von C h B ni i k e r ti erzielt worden; aber auch 
bei uns nur von sokhen, die 1; a u f m a n  n i s c h und w i r t - 
s c h a f t 1 i i. 11 i~ e n k e LI gelernt hatten. Um nicht zu breit 
zu werden, miichte ich auf mein Buch: ,,Die chemische In- 
dustrie" (Gotha, ini Flamberg-Verlag) und die dort geschil- 
derten Fiihrerpersijnlichkeiten verweisen. 

Die hauptsachlichsten Gedankengange von H a a s trefferi 
aber auch fur die  Chemiker zu. Daher empfehle ich unseren 
Fachgenossen, und zwar nicht nur den Studierenden, sondern 
auch den im Ueruf stehenden dringend, die kleine Schrift zu 
lesen und ihren Inhalt zu beherzigen. 

Fur una Vertreter der Technologie gibt es hochwichtige 
Rnregurigen fur die Ausgestaltung des Unterrichtes. 

Ganz besonders m&hte ich aber die Ausfiihrungen von 
H a a s der preufiisc hen Unterrichtsverwaltung am Herz legen, 
die gegenwartig zn ei der wichtigsten Lehrstiihle fur chemische 
Technologie uubeselzt laBt und es dadurch unmoglich macht oder 
wenigstens sehr erschwert, daB ein betrachtlicher Teil unseres 
chemischen Nachwuchses in der Richtung ausgebildet wird, 
die H a a s in so uberzeugender Weise fur notwendig erklart. 

Verlag Julius Springer, Berlin 1926. 

Berthold Block. [BB. 19.1 

Bassow. [BB. 14.1 

A. B. 0. Ehheits-A. €4. C.-Kegeln, herausgegeben voni Ausschull 
fur  Buroorganisation beim Reichskuratorium fur Wirtschaft- 
lichkeit; Beuth-Verlag, Berlin, 0. J. 16 S. Preis M. 0,60. 

Die Regeln sollen der taglichen Praxis dienen: dem Ordnen 
von Personennamen und Namen mit Zusatzen in AdreBbiichern, 
Briefregistraturen, Karteien und Archiven. Die kleine Schrift 
erfiillt ihren Zweck, es ist ihr grofie Verbreituag und all- 
gemeine Anwendung zu wiinschen. Die Verxhiedenheit der 
alphabetischen Anordnung in Fernsprech- und anderen AdreD- 
biichern wurde verschwinden und eiii muheloses Auisuchen voii 
Nanien, Firmen und Sachtitelri erleichtern. Lc Itnu-. [BB. 184.1 

Sol1 und Haben als Grundlagen knrzfristiger Erfolgsreehnung. 
Von E. D i n s  e. Mit 26 Abb. VDI-Verlag. Berlin 1926. 
141 S. Preis M. 2,80. 

Der Verfasser will niit seineni Buch eine Eitifiihrung iii 

die vorhandenen Leitfiiden der Buchfuhrung geben, weil seiner 
Auffassung nach die Literatur viel zu viel voraussetzt, fur Kauf- 
leule geschrieben ist, denen gewisse Dinge des Berufslebens 
selbstverstandlich sind. In  allgemeinverstandlicher Sprache geht 
der Verfasser, ein Technilrer, von den Hilfsmitteln und Werk- 
stoffen der Buchfiihrung aus, erlautert ihren Sinn und ihr 
Wesen, das Zustandekommen der Bilanz und schlieBt rnit einer 
leurzen Darstellung neuerer mechanischer Buchungsverfahren 
sowie der Ruchungsmaschinen. Die kurzfristige Erfolgsberwh- 
nung wird nu r  nebenbei behandelt. Als Voreinfiihrung in die 
Huchhaltung ist das Buchlein brauchbar. Lritnrr. [RB. 22.1 

IVerein deutscher Chemiker.1 
Aus den Bezirksvereinen. 

Bezirksverein Mittel- und Niederschlesieu. Sitzung a111 
30. April 1927 im Institut fur Biochemie und landwirtschaft- 
liche Technologie der Universitiit. Vorsitzender : Prof. Dr. 
Jul. M e y e r. Anwesend 69 Teilnehmer. Vortrag: liniv. Prof. 
Dr. Felix E h r 1 i c h ,  Breslau: , ,Uber ~laenalsclie und bio 
clienaische Probleme unserer Ernaliruny". 

Ausgehend von den neuen Erkenntnissen uber die Vita- 
mine gab der Vortragende einen weitgefaaten iiberblick iibei 
den gegenwartigen Stand der Wissenschaft von der Ernahrung, 
die in  letzter Zeit in  vielfacher Hinsicht einen wesentlichen 
Umschwung erfahren hat und besprach eingehend eine Reihe 
hier besonders interessierender chemischer und biochemischer 
Fragen. Nach Skizzierung des prinzipiellen Unterschiedes in 
der Art der E r n i i h r u n g  d e r  P f l a n z e  einerseits und 
der T i e r e und Me n s c h e n anderseits, wurde die Bedeutung 
der Gesetze von der Erhaltung des Stoffes und der Energie 
f i j s  die Erniihrungsvorglnge hervorgehoben. Die vou der 
Pflanze bereiteteri Kohlenhydrate, Fette und EiweiOstoffe sind 
direkt oder uber den Korper des Pflanzenfressers neben 
Mineralstoffen, Wasser und Sauerstoff die Hauptnahrstoffe fiir 
den menschlichen Organisrnus, dem sie das Material fur den 
Zellaufbau und fur seine mannigfachen Energieleistungen 
liefern. Als Nlhrwert wird nach den grundlegenden Unter- 
suchungen von v. V o i t ,  Z u n t z ,  R u b n e r ,  A t w a t e r  und 
B e n e d i k t mit gewissen Einschrankungen diejenige Zahl von 
K a 1 o r i e n angenornmen, die das betreffende Nahrungsmittel 
aui3erhaLb des Korpers bei der Verbrennung ergibt, wenn auch 
hierbei viele andere wichtige Moniente der Erniihrung auBer 
acht bleiben. Der Ci e s a m t b e d a r f a n N a h r u n g , in 
Kalorien berechnet, schwankt bei den einzelnen Individwn 
je nach dem Alter, dem Beruf, den Arbeitsleistungen und je 
nach den sonstigen aui3eren Bedingungen innerhalb weiter 
Greiuen. Kohlenhydrate, Fette und EiweiRstoffe konnea in 
dar Nahrung gegenseitig nach MaBgabe ihres Energieinhaltes 
ersetzt werden, doch ist dabei zu bearbten, dat3 die Kohlen- 
hydrate fur die Leistung der Muskcmbeit von besonderer 
Redeutung sind, und daQ eiri hygienisch notwendiges Eiweil3- 
minimum nicht unterschritten werden darf. Das friiher von 
v. V Q i t aufgestellte tagliche N o r m a 1 k o s t IU a f3 eines mitt- 
leren Arbeiters von 70 kg Gewicht mit 120 g EiweiS, 500 g 
Kohlenhydraten und 50 g Fett, d. 13. in Summa ca. 3000 Cal., hat 
vielfache Korrekturen erfahren. Wenn auch die EiweiBmenge 
danach zu hoch angegeben Qar, empfiehlt es sich nach den 
Kriegserfahrungen in  der taglichen Kost nicht unter 80 g 
EiweiB herunterzugehen. Der Bedarf an EiweiB ist wesentlich 




